Speiseplan 45. KW

Ca.-Werte/

Menii ohne Salat, Dessert

ausdriicklich vorbehalten.

Tagesgericht Hamburger Rinderfrikadelle Linseneintopf Bunte Reispfanne mit Hahnchenfleisch Frische Reibekuchen Gefliigel-Currywurst Bunter Gemiiseeintopf Gefliigel Cordon Bleu § %
. in Pfefferrahmsauce mit Gefliigelwiener und Gemiise mit leckerem Apfelmus mit pikanter Curry-Tomatensauce der Saison in feiner Sauce B¢
herzhaft & beliebt mit Rotkohl und Spatzle dazu wiirzige Tomatensauce und Reis mit Gefliigelwurstwiirfeln dazu Bohnengemiise SEE

dazu Rohkostsalat und Kartoffeln
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Bunte Vielfalt Deftige Kohlroulade Gefliigelkrauterballchen Seelachsfilet natur Hamburger Heringsstipp Chinesische Nudelpfanne Gemiiseschnitzel Gemiise-Ragout 3223
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Gaumenfreude Gebratenes Hahncheninnenfilet Rheinischer Sauerbraten ~ Menii- Gefiillte Rinderroulade Menii- Rindersaftgulasch Menii- Backfischfilet Hahnchensteaks Schweinefilet Menii- EZLE
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Veqgetarisch Schweizer Kartoffelrdsti Gemiisebratwurst Kasetortellini Eieromelette Farfalle (Nudeln) s€28
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Eintopf & Pasta Rosenkohleintopf Siidlandische Nudelpfanne Gekochte Eier Gemiisebolognese Schnibbelbohnen-Eintopf . S35
Einfach : mit Kartoffeln mit Tomaten, Paprika auf Rahmspinat mit Vollkornnudeln mit gewiirfeltem Kasseler Meniipreise : 66”/ e g2
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hi ¢ | mit Erdbeer-Rhabarberkompott mit Apfelkompott mit roter Griitze mit heiBen Kirschen mit Zimtzucker mit Rosinen mit Rosinen 352
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Zum Abend Kalter Schweinebraten Schnittchenteller Feine Siilze Gebratene Hahnchenkeule Brathering (mit Graten) Feiner Fleischsalat Rheinische Art Kasseler Braten E
Kal . mit Kartoffelsalat fertig belegte Schnittchen mit Remouladensauce, mit Nudelsalat mit Zwiebeln, mit Garnitur und Brot mit Remouladensauce, e
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