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Tagesgericht Mini-Hacksteaks Heisse Fleischwurst Gemiiseeintopf Gefliigel-Schaschlikpfanne Wiener Wiirstchen Herzhafter Kasselernacken Rinderragout 3 § £3
. in Bratensauce mit Sauerkraut mit Hithnerfleisch mit Zwiebeln auf Sauerkraut in Apfelsauce mit Brokkoligemiise Ecse

herzhaft & beliebt dazu bunte Bohnen und Piiree und Paprika und Petersilienkartoffeln mit Rotkohl und Salzkartoffeln SEEs
und Kartoffelpiiree dazu Reis und Kartoffeln £3222
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Diabetikerkost Hahnchenbrustfilet Schweinegulasch Bratwurst Seelachs im Backteig Gekochte Eier Klassischer Mohreneintopf Schweinebraten 5&2 g
. in feiner Sauce in Krduterrahmsauce in Sauce auf Krauterbuttersauce in Senfsauce mit pikanter Rinderbulette in milder Kiimmel-Senf-Sauce 458%
brennwertkontrolliert mit Mohrengemiise dazu buntes Gemiise mit feinem Mischgemiise dazu Brokkoligemiise mit Kréuterpiiree mit Schwarzwurzelgemiise 5853
wahlweise piiriert und Gabelspaghetti und Spiralnudeln und Kartoffeln und Salzkartoffeln dazu Sellerie-Méhrensalat und Salzkartoffeln E=d¢
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Bunte Vielfalt Gefiillte Paprikaschote Gebratene Fleischballchen Fischstabchen Spirellis Hahnchenfleisch Linsen-Bolognese Bunte Tortellini 3223
Rund die Wel in Tomatensauce vom Rind mit Tomatensauce mit Tomaten-Schinkensauce st sauer mit Vollkorn-Fusilli mit Kase-Spinatsauce gE22
und um die Welt. dazu Reis in Chilisauce und Reis dazu Kartoffelpiiree dazu Rohkostsalat mit Chinagemiise e32:
dazu Wachsbohnen-Salat und kleinen Bandnudeln k|
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Gaumenfreude Lummerbraten Klassischer Sauerbraten Menii- Piccata Napoli Filettépfchen Hahnchen Menii- Hoki-Fischfilet paniert Gefiillte Rinderroulade Menii- Eisbeinfleisch Menii- EZLE
" . vom Schwein in Rosinensauce Aufpreis zartes Geflligelschnitzel und Schweinefilet Aufpreis in leckerer Krautersauce ,,H_ausfrauen Art" . Aufpreis auf Sauerkraut, Aufpreis 3 2%
fiir Feinschmecker. in herzhafter Sauce mit Rotkohl, +1,70 € mit Tomatenspaghetti in Pilzrahmsauce +1,70€ dazu feine Erbsen (mit Speck, Gurke, und Zwiebeln +2,70 € dazu Kartoffelbrei +2,10€ 3358
dazu feines Kaisergemiise dazu KartoffelkloBe dazu Gemiise und Kartoffeln gefilllt) in typischer SoBe, mit Rastzwiebeln e8¢
und Kartoffeln und Kartoffeln dazu Leipziger Allerlei und Salzkartoffeln 5.
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Veqgetarisch Maultaschen (vegetarisch) Bunte Tofu-Gemiisepfanne Drillinge Krauterseitling Blumenkohl-Brokkoli-Auflauf £E58
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: in heller Sauce mit Krdutersauce mit Schale Schnitzel mit heller Krautersauce mit feinen Kartoffelblattchen seit 1989 @ o 3 0 456 08" o sE5E
Fleischlos lecker. mit geriebenem Kase und Karottenpiiree dazu Schnittlauchquark auf Gemiisereis und Kase iiberbacken \E: « 3823
und Méhren-Rohkostsalat und Rohkostsalat 5583
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Elntopf & Pasta Spaghetti Bolognese Pichelsteiner Eintopf Deftiger Erbseneintopf Mexikanischer Bohneneintopf Rheinischer Kartoffeleintopf é%%;%’
. | dazu Gurkensalat mit frischem Gemiise mit Bockwurst mit Rauchfleisch mit Kasseler Menipreise 2248
Einfach gut! und Rindfleischeinlage und frischem Porree . . . 43 8¢
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sa|at & co Paniertes Schweineschnitzel Thunfischsalat nach Art des Hauses Obstsalat Gourmet ‘ 2 Buletten Obstsalat Gourmet i ‘ 283
kal . mit Kartoffelsalat mit frischen Salaten Apfel, Traube, Honigmelone, mit Nudelsalat Apfel, Traube, Honigmelone, f ! ! £ :é—’
alt serviert. und Senf dazu French-Dressing Cantaloupemelone, Kiwi, Cantaloupemelone, Kiwi, 252
Ananas, Orange Ananas, Orange s . . . 4832
Nur im Einweg e oreng Die Diabetikerkost liefern wir 5145
hiltlich i i i wahlweise auch als piirierte Kost. S — as2
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hi ¢ | mit heiBen Kirschen gefiillt mit Heidelbeeren Baden Baden mit Vanillesauce mit Waldfrlichten mit roter Griitze mit Vanillesauce 352
Schlemmerfreude! dazu Vanillesauce mit FruchtsoBe I
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Herzhafter Rindfleischsalat Gyrosbraten Eiersalat Sandwichteller - Fischplatte Gebratene Fleischballchen Kaseplatte Winzer Art £
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kal . mit Brot und Butter mit Zaziki mit Obstgarnitur leckere Sandwiches (Toast belegt) nach Angebot in Cocktailsauce mit Weintrauben und Garnitur e
altserviert. und Krautsalat und WeiBbrot mit verschiedenen Sorten Belag mit Brot mit Nudelsalat dazu Butter 38
Nur im Einweg und Garnitur und Butter und Garnitur und Mischbrot -
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