Speiseplan 31. KW

Tagesgericht Makkaroni al Forno
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Menii ohne Salat, Dessert

Buntes Hiihnerfrikassee Westfalische Dicke Bohnen Hahnchen-Hackbraten Frische Reibekuchen Schweineriickenbraten Gefiillte Hackfleischrolle

ausdriicklich vorbehalten.
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