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herzhaft & belieb Hackfleischsauce mit jungen Erbsen, Mohren, mit Mettwurst in Sauce mit leckerem Apfelmus in Bratensauce in Rahmsauce Bcse
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" . mit Rotkohl in Paprikasauce in Sauce mit Rotkohl Aufpreis in Pilzrahmsauce in milder Senfsauce Hausfrauen Art Aufpreis mit Barbecuesauce, SZy
fiir Feinschmecker. und KartoffelkloBe mit Kréuterkartoffeln und Petersilienkartoffeln ~ + 1,00 € dazu Sptzle mit Pariser Karotten in Sauce mit Fingerméhrchen + 1,50 € Reis und Krautsalat 333
dazu Krautsalat und Kartoffeln dazu Salzkartoffeln £25¢
ALG), | 348 [03gF[ 1420 [ 165A | ALCLL | 517k [209F [ 2420 [ 1454 | [ 376ki [029F [ 1520 [ 1,65A | AlC, | 405k [04gF [072V ] 085A | AIDG, | 318 [069F [ 2320 [ 135A | S [ 672k [059F [ 232U [ 1,65A | ALCE | 581k [ 11gF [ 432V [ 1,25A | £s
‘ 5| 259 | 20F [98KkH [59EW | \4'2 iz 5| 235 | 52F [11,8KH ][ 65EW | \5'2 b2 i AB | 17F | 93KkH [ 84EwW | \4'4 it 6 5o | 12F [134KkH]7.9EW | \5'2 iz Fl s | 19F [87KH [56EW | \4'1 iz R| M [Tar [sokn [s1ew] \4'2 it 6 1235 | 52F [169KH|57EW | \7'2 iz 248
fey2
V t 1 h Klassisches Eieromelette Gemiise-Kottbullar Vegetarische Currywurst Chilli sin Carne Champignons a la Creme gi28
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sa|at & co Bulette mit Tomate und Kase Bunter Salatmix Frische Salate Frischer Salatteller Schweizer Wurstsalat Die Diabetikerkost lief . i -
al : mit Kartoffelsalat mit Bratenstreifen der Saison mit Hahnchenbrust mit Thunfisch und Zwiebelringen mit Késestreifen, Brot, e iabetikerkost liefern wir si2s
alt serviert. und Salatgarnitur dazu Senf-Dill-Dressing und Joghurt-Dressing dazu pikantes Haus-Dressing Butter und Salatgarnitur wahlweise auch als piirierte Kost. , ER -
Nur im Einweg Meniis mit diesem Zeichen : m‘_’/ 3 E% §
2l4[ sind geeignet fiir &2
erhaltlich. G A1CFG, | 861k [ 540F] 092U [ 1,05 ] 47 BE g | cel [ 3004 [1,29F [ 2220 [ 055A | 0.9 BE G I FGZB‘ 472k [ 059F [ 1920 [055A | 2 9BE r | sl [ 331k [159F [ 1,720 | 0.45A | 0.9 BE s A1A2G, | 816k | 62gF [ 1520 [ 1,25A | 29BE geelg ©g%
142359 132F [128KH| 87EW | [ 2359 | 37F |33KH [57EW | [ "] 32F [107KH | 97EW | = 2359 | 35F [34KH [51Ew | | = 23459 | 150F | 83KH [ 59EW | = Leichte Vollkost: voIIwertig, magenschonend und bekommlich. $
s i Ber SChma S Milchreis feiner GrieBbrei Eierpfannkuchen Quarkkeulchen Feiner Milchreis Bergische Waffel Eierpfannkuchen g2=%
hi ¢ | mit Erdbeer-Rhabarberkompott mit roter Griitze mit Apfelkompott mit Rosinen in Vanillesauce mit Zimtzucker mit heiBen Kirschen mit gebratenem Apfel S5z
Schlemmerfreude! . und Apfelkompott @ und Vanillesauce Z4%
M8 @)
weild [ 453 [07gF [13220] 015A | [ 55k [ 1,19F [18820] 0.15A | [ 548 [0.7gF [10420] 035A | [ 634k [129F [17.020] 035A | [ 443 [07gF [13420] 0,15A | ALGE [ 1124k [ 0,1 F [1662U] 005A | [ 5otk [1.1gF [ 7620 [ 025 ] ggzi
‘ e | 15F [209kH] 25w | 88BE \ AVGSS T 5F Taa7 kA 288w | \10'4 i i ACGS T 6F Taarki | 37ew | \ 94 BE i VG oo Ta6a ki 40EW | 8.8BE s [ 16F [205kH] 24w | 8.6 BE V| 659 | 66F [29.2kH] 258w | \ 6.4 BE i GG oF [192kn ] 35EW | LS o
Zum Abend Kalter Schweinebraten Schnittchenteller Feine Siilze Gebratene Hahnchenkeule Brathering (mit Graten) Feiner Fleischsalat Rheinische Art Kasseler Braten E
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