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Ca.-Werte/

Menii ohne Salat, Dessert

Buntes Hiihnerfrikassee Westfalische Dicke Bohnen Hahnchen-Hackbraten Frische Reibekuchen Schweineriickenbraten Gefiillte Hackfleischrolle

ausdriicklich vorbehalten.
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herzhaft & belieb mit Champignonrahmsauce, mit jungen Erbsen, Mohren, mit Mettwurst in Sauce mit leckerem Apfelmus in Bratensauce in Rahmsauce g
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Bunte Vielfalt Geschnetzeltes vom Kalb Ziiricher Art Schweinebraten Seelachsfilet Herzhafte Leberknodel Saftiges Schweinegulasch Vegetarischer Gemiisebratling Kasemakkaroni 3223
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sa|at & co Paniertes Schweineschnitzel 2 Buletten Obstsalat Gourmet Frischer Salatteller Obstsalat Gourmet i ‘ ¥2%%
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alt serviert. und Senf Cantaloupemelone, Kiwi, und Zwiebelringen Cantaloupemelone, Kiwi, 252
Ananas, Orange dazu pikantes Haus-Dressin Ananas, Orange P . - . 4832
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SiiRer Schmaus Milchreis Feiner GrieBbrei Eierpfannkuchen Quarkkeulchen Feiner Milchreis Bergische Waffel Eierpfannkuchen ¥ EE’
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Zum Abend Kalter Schweinebraten Schnittchenteller Feine Siilze Gebratene Hahnchenkeule Brathering (mit Graten) Feiner Fleischsalat Rheinische Art Kasseler Braten E
Kal . mit Kartoffelsalat . fertig belegte Schnittchen mit Remouladensauce mit Nudelsalat mit Zwiebeln, mit Garnitur mit Remouladensauce, e
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