Speiseplan 10. KW

Ca.-Werte/

Menii ohne Salat, Dessert

ausdriicklich vorbehalten.

Tagesgeri cht Spaghetti Bolognese Konigsberger Gebackener Leberkase Schweinerahmgulasch Bratwurst SpieBbraten Hahnchenragout § %
. dazu Krautsalat Klopse in Kapernsauce auf Sauerkraut mit Champignons in Sauce in wiirziger Zwiebelsauce mit Champignons, Spargel B¢
herzhaft & beliebt dazu Salzkartoffeln mit Kartoffelpiiree und Spiralnudeln mit Kohlrabi mit Bohnengemiise dazu Gemiisereis SEE

und Rote Beete-Salat und Kartoffeln und Paprikakartoffeln

dazu Rohkostsalat
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Diabetikerkost Truthahngulasch Feiner Milchreis Gediinstetes Rinderbulette Gefliigelgulasch Trentiner Markttopf Schweineriickensteak 5&2 g
. mit M6hrengemiise mit feinen Friichten Seelachsfilet in Krautersauce in Rahmsauce Italienischer Gemiiseeintopf in Rahmsauce 458%
brennwertkontrolliert und Penne Nudeln und Zimt Juliengemiisesauce mit feinem Erbsengemiise mit Brokkoli mit zartem Schweinefleisch mit zartem Kaisergemiise 5853
wahlweise piiriert und Salzkartoffeln und Kartoffelpiiree und Fusilli Nudeln und Kartoffeln 5258
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Bunte Vielfalt Schweinebraten Gefliigel-Schaschlikpfanne Bifteki Gegrillte Gefliigelballchen Deftige Kasespatzle Allgauer Art Ratatouille 3223
. in brauner Sauce mit Zwiebeln Griechischer Hackbraten Hahnchenkeule auf Paprikagemiise in brauner Sauce mit Zucchini-Méhren-Salat Geschmortes Gemiise £E: z
Rund um die Welt. mit Blumenkohl und Paprika mit Hirten-Kase dazu Gabelspaghetti dazu Gemiisereis mit Vollkornspaghetti e32:
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Gaumenfreude «Sauerkrautplatte” Menii- Cordon Gefliigelfilets Schweineriickenbraten Gebratenes Schollenfilet ~ Menii- Seehecht Saftiger Rinderbraten Menii- EZLE
.. . mit Kasseler, Bratwiirstchen ~ Aufpreis Bleu vom Schwein in Paprika-Sahne-Sauce in Sauce mit Bayrisch Kraut Finkenwerder Art Aufpreis auf Krautersauce mit Pariser Karotten in pikanter Sauce mit Aufpreis 825
fiir Feinschmecker. und Wienerle auf mildem  + 1,70 € mit Bratensauce, Erbsengemiise mit Mais-Erbsengemiise und Salzkartoffeln mit Speckstippe +1,00 € und Bandnudeln Romanesco, Blumenkohl, ~ + 1,70 € £335
Sauerkraut, dazu Kartoffelpiiree und Paprikakartoffeln und Farfalle Nudeln dazu warmer Kartoffelsalat Karotten und Kartoffeln £25¢
mit Speck und Zwiebeln 3 s
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Vegetarisch Bulgur-Gemiisepfanne Riihrei mit Rahmspinat Kiirbiscurry Gemiisebulette Gemiise-Kartoffel-Auflauf : éé g §
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Elntopf & Pasta Herzhafter WeiBkohl-Moéhren-Eintopf Deftige Erbsensuppe Spaghetti Carbonara Griinkohlgemiiseeintopf Gefliigelhackfleisch-Pfanne £§§§ ]
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Salat & Co Paniertes Schweineschnitzel Chefsalat Salatteller Hirten-Kase Salatteller Rustica ‘ ' 283
kal . mit Kartoffelsalat und Senf mit Schinken, Kése und Ei, Kottbullar mit Gemiiseballchen mit Tomate, Lauchstreifen, mit WeiBkohl, Tomaten, Gurken, f ! & :é—’
altserviert. dazu Cocktail-Dressing und verschiedenen Rohkostsalaten, Zwiebeln und schwarzen Oliven, Méhrchen und Hackfleischballchen, 232
dazu Haus-Dressin dazu Honig-Senf-Dressin dazu Sauerrahm-Dressin -y . . . 4234
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mit heiBen Kirschen mit Vanillesauce mit Himbeeren eflillt mit Heidelbeeren mit Vanillesauce mit roter Griitze mit Vanillesauce 52
hi ¢ | t heiBen Kirsch t Vanill t Himb gefillt mit Heidelb t Vanill t roter Griit t Vanill 2
Schlemmerfreude! dazu Vanillesauce I
M8
weil [ 601k [08gF [1462U] 0,15A [ 695k [13gF [13,120] 0,45A [ 521k [ 1,19F [16220] 0,15A | [ 490k [13gF [1092u] 025A [ 536k [059F [24520] 0,05A [ 5145 [079F [16820] 0,15A [ 876ki [ 549F [952U [ 0.45A | gg;i
‘ \ ‘ o [ 16F [221kH[25Ew | \ s ‘ ‘ s | 26F [313kH[40Ew | \ e ‘ ‘ Vs [ 23F [222kH[ 298w | \ s ‘ ‘ L | 30F [195kH]32ew] \ g ‘ ‘ i ‘ [ 10F [270kH[ 128w | \”'4 BE‘ ‘ \/ ‘ [ 15F [2a4akH] 258w | \10'2 BE‘ ‘ i M'G’u’s\ 111F [245KH [ 3,0EW | \10'3 =
Zum Abend Herzhafter Rindfleischsalat Gyrosbraten Eiersalat Sandwichteller - Fischplatte Gebratene Fleischballchen Kaseplatte Winzer Art E
Kal . mit Brot und Butter mit Zaziki und Krautsalat mit Obstgarnitur und WeiBbrot leckere Sandwiches (Toast belegt) nach Angebot in Cocktailsauce mit Weintrauben und Garnitur e
altserviert. mit verschiedenen Sorten Belag mit Brot und Butter mit Nudelsalat dazu Butter und Mischbrot 38
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