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Tagesgericht Konigsberger Klopse Hackbraten Hamburger Heringsstipp Schweinebraten Westfélische Dicke Bohnen Gefliigelfilets Buntes Hiihnerfrikassee = § £ ;,:‘:;
herzhaft & belieb in Kapernsauce in Sauce in Sahne in pikanter Sauce mit Kasseler in pikanter Sauce mit jungen Erbsen, Mohren, Bcse
erzna eliebt dazu Salzkartoffeln mit Rotkohl mit Apfel-Gurken-Wirfel mit Blumenkohlgemiise und Salzkartoffeln mit zartem Brokkoligemise Spargel und Champignons EE S
und Rote-Beete-Salat und Kartoffeln dazu Petersilienkartoffeln und KléBe und Spiralnudeln dazu Reis <s2=
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Diabetikerkost Bulette vom Rind Hahncheninnenfilets Gefliigelbratwurst Pangasiusfilet Pikantes Gulasch Herzhafter Wirsing-Kohl-Eintopf Hackbraten 5&2 : g
. in dunkler Krautersauce in Gefliigelsauce in Thymiansauce in Dillsauce vom Schwein mit Kartoffelstiicken in Sauce LEET
dunkler Kraut Geflligel Thy Dill Sch t Kartoffelstick S 153¢
brennwertkontrolliert mit Mischgemiise mit Kohlrabigemiise mit buntem Gemiise mit Brokkoli mit Gabelspaghetti und Rindfleisch mit griinen Bohnen 5853
wahlweise piiriert und Kartoffelpiiree dazu Salzkartoffeln und Langkornreis dazu Kartoffeln und Salzkartoffeln g2d¢
- : . - : . . I3
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Bunte Vielfalt Nudeln mit Hahnchenbrust Wurstgulasch Schweineleberragout Original Hahnchen-Doner-Teller Kartoffelrostis Kichererbsencurry Mais-Lauchtaler 3223
. in feiner Sahnesauce, mit Paprika in Apfel-Sauce mit Reis, mit Karotten, Brokkoli, mit Kokosmilch in Paprikagemiisesauce ﬁ% §
Rund um die Welt. Brokkoli und Kase iiberbacken und Zwiebeln dazu Kartoffelpiiree Sauce Mais und Champignons und Bulgur dazu Rigatoni e32:
dazu Gabelspaghetti und Karottengemdise und Krautsalat in wiirziger Kasesauce k|
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Gaumenfreude Schnitzel in leckerer Champignon- Gebratene Kalbsleber Menii- Kaiserfleisch (Kasselerriicken) Sauerbratengulasch Menii- Gebackenes Seelachsfilet Schweinebraten Schweinefilet Menii- EZLE
" . Rahm-Sauce mit Schmorzwiebeln Aufpreis auf Ananaskraut mit Spatzle Aufpreis mit Krautersenfsauce mit Kimmelsauce in Rahmsauce Aufpreis 825
fiir Feinschmecker. mit Paprikakartoffeln und Apfelspalten, +2,50 € und Kartoffelpiiree und Rotkohl +1,00 € und Kartoffeln mit Romanescogemiise mit Fingermohren +1,00 € £55¢
dazu Leipziger Allerlei dazu Rotkohl dazu Gurkensalat und KléBen und Salzkartoffeln £25¢
und Kartoffelpiiree 3 s
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Vegetarisch Italienische Gemiisepasta Gebratenes Gemiise Gemiiseragout Vegetarische Gemiiseballchen Makkaroni : ég g §
Fleischlos leck mit Vollkornnudeln siiBsauer mit Erbsenpiiree mit heller Krautersauce mit Tomaten-Basilikumsauce seit 1989 @ 030 456 08] o SEEE
eiscnlos lecker. mit Reis auf Gemiisereis dazu Méohrensalat \E: ® g3z
£sE2
fax 030-4559093 -
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Elntopf & Pasta Griine Bohnen-Eintopf Lipsene.i.ntop?¢ Kl_assisc"her M@hrquintopf Ki_irbis-Héihncheneintopf quree-gintopf é?ﬁ;ﬁ’
. mit Kartoffeln mit Gefliigelwiener mit Gefliigelkrauterballchen mit Kartoffeln mit Gefliigelbulette Meni : g2Ls
Einfach gut! i enupreise £523
- und Bockwiirstchen . . dugE
M@ ~all inclusive”: EhEs
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Zu jedem heiBBen G582
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selbstverstdndlich ein £:33
: , " : leckeres Dessert! / Iass
sa|at & co Wiener Wiirstchen Griechischer Bauernsalat Obstsalat Gourmet Frische Salate Obstsalat Gourmet ‘ ‘ 5588
. mit Kartoffelsalat mit Tomate, Gurke, Apfel, Traube, Honigmelone, der Saison Apfel, Traube, Honigmelone, f ! ‘ £288
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alt serviert. und Senf Zwiebeln und Hirten-Kése Cantaloupemelone, Kiwi, mit Hahnchenbrust Cantaloupemelone, Kiwi, 252
mit Balsamico-Dressin Ananas, Orange dazu Cocktaildressin Ananas, Orange . . - . 4832
Nur im Einweg g g J »orang Die Diabetikerkost liefern wir 554
hiltlich i i i wahlweise auch als piirierte Kost. S — as2
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suBer SChmaus M.I|ChI‘EIS Feiner Grlepbrel Elgrpfannkuchen Ql.larks_trudel Feiner Milchreis Elgrpfannkuchen Beerengriitze EEis
mit Erdbeer-Rhabarberkompott mit roter Griitze mit Apfelkompott mit Vanillesauce mit Zimtzucker mit gebratenem Apfel mit Vanillesauce SE2
Schlemmerfreude! und Apfelkompott und Vanillesauce 25 s
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Zum Abend Kalter Schweinebraten Schnittchenteller Feine Siilze Gebratene Hahnchenkeule Brathering (mit Graten) Feiner Fleischsalat Rheinische Art Kasseler Braten E
Kal . mit Kartoffelsalat fertig belegte Schnittchen mit Remouladensauce, mit Nudelsalat mit Zwiebeln, mit Garnitur mit Remouladensauce, e
altserviert. mit Wurst und Kase Garnitur Speckkartoffelsalat und Brot Nudelsalat 38
Nur im Einweg M9 und Garnitur und Brot und Garnitur und Salatgarnitur -
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