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Tagesgericht Hamburger Rinderbulette

Ca.-Werte/

Menii ohne Salat, Dessert

Frische Reibekuchen

Gefliigel-Currywurst Bunter Gemiiseeintopf Gefliigel Cordon Bleu

Linseneintopf

Bunte Reispfanne mit Hahnchenfleisch

ausdriicklich vorbehalten.

Anderungen bleiben
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