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Menii ohne Salat, Dessert

ausdriicklich vorbehalten.

Tagesgericht Spaghetti Bolognese Konigsberger Klopse Gebackener Leberkase Schweinerahmgulasch Bratwurst SpieBbraten Hahnchenragout § %
. dazu Krautsalat in Kapernsauce auf Sauerkraut mit Champignons in Sauce in wiirziger Zwiebelsauce mit Champignons, Spargel B¢
herzhaft & beliebt dazu Salzkartoffeln mit Kartoffelpiiree und Spiralnudeln mit Kohlrabi mit Bohnengemiise dazu Gemiisereis SEE

und Rote-Beete-Salat und Kartoffeln und Paprikakartoffeln

dazu Rohkostsalat
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Diabetikerkost Truthahngulasch Feiner Milchreis Gediinstetes Seelachsfilet Rinderbulette Gefliigelgulasch Trentiner Markttopf Schweineriickensteak EE% g
. mit M6hrengemiise mit feinen Friichten und Zimt Juliengemiisesauce in Krautersauce in Rahmsauce mit Brokkoli Italienischer Gemiiseeintopf in Rahmsauce 458%
brennwertkontrolliert und Nudeln und Salzkartoffeln mit feinem Erbsengemiise und Nudeln mit zartem Schweinefleisch mit zartem Kaisergemiise 5853
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Bunte Vielfalt Schweinebraten Gefliigel-Schaschlikpfanne Bifteki Gegrillte Hahnchenkeule Gefliigelballchen Deftige Kasespatzle Allgauer Art Ratatouille 3223
. in brauner Sauce mit Zwiebeln und Paprika Griechischer Hackbraten mit Hirten-Kase auf Paprikagemiise in brauner Sauce mit Zucchini-Méhren-Salat Geschmortes Gemiise gE22
Rund um die Welt. mit Blumenkohl dazu Reis dazu Tomatenreis dazu Gabelspaghetti dazu Gemilsereis mit Vollkornspaghetti e32:
und Kartoffelplree und Krautsalat k|
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Gaumenfreude Seelachsfilet Meni- Cordon Bleu vom Schwein Gegrillte Schweinehaxe Menii- Schweineriickenbraten Gebratenes Schollenfilet  Menii- Seehecht Saftiger Rinderbraten Menii- 833§
" . mit Erbsensauce Aufpreis mit Bratensauce (ohne Knochen) Aufpreis in Sauce mit Bayrisch Kraut Finkenwerder Art Aufpreis auf Krautersauce in pikanter Sauce ufpreis 825
fiir Feinschmecker. auf Zucchini-Krautergemiise, + 1,00 € mit Erbsengemiise auf mildem Wein-Sauerkraut, + 2,50 € und Salzkartoffeln mit Speckstippe +1,00 € mit Pariser Karotten mit Romanesco, Blumenkohl, + 1,70 € £335
dazu Reis und Paprikakartoffeln dazu Kartoffelkl6Be mit Speckstippe dazu warmer Kartoffelsalat und Bandnudeln Karotten und Kartoffeln £25¢
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Veqgetarisch Bulgur-Gemiisepfanne Riihrei mit Rahmspinat Kiirbiscurry Gemiisebulette Gemiise-Kartoffel-Auflauf £E58
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: mit Bio Tofuwiirfel und Piiree mit Reis in Tomatensauce und Vollkornnudeln mit herzhaftem Kése iiberbacken seit 1389 ﬂ SEEE
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Elntopf & Pasta Herzhafter WeiBkohl-Moéhren-Eintopf Deftige Erbsensuppe Spaghetti Carbonara Rheinischer Kartoffeleintopf Gefliigelhackfleisch-Pfanne é%%;%’
Einfach : mit zartem Rindfleisch mit Gefliigelwiener Schinkenspeck in leckerer Kése-Sahne-Sauce mit Kasseler und frischem Porree mit mediterranem Gemdise Meniipreise 248
infach gut! dazu Karotten-Salat und Bulgur . . L 5E
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selbstverstdndlich ein §53%
sa|at & co Paniertes Schweineschnitzel Chefsalat Salatteller mit Gemiise-Kottbullar Hirten-Kase Salatteller Rustica leckeres Dessert! ' 283
kal . mit Kartoffelsalat mit Schinken, Kése und Ei, verschiedene Rohkostsalate mit Tomate, Lauchstreifen, mit WeiBkohl, Tomaten, Gurken, f ! £ :é—’
alt serviert. und Senf dazu Cocktail-Dressing dazu Haus-Dressing Zwiebeln und schwarzen Oliven, Méhrchen und Hackfleischballchen, 252
dazu Honig-Senf-Dressin dazu Sauerrahm-Dressin -y . . . 4234
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hi ¢ | mit heiBen Kirschen mit Vanillesauce mit Himbeeren gefiillt mit Heidelbeeren mit Vanillesauce mit roter Griitze mit Vanillesauce s82
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Zum Abend Herzhafter Rindfleischsalat Gyrosbraten Eiersalat Sandwichteller - Fischplatte Gebratene Fleischballchen Kaseplatte Winzer Art E
Kal . mit Brot und Butter mit Zaziki und Krautsalat mit Obstgarnitur und WeiBbrot leckere Sandwiches (Toast belegt) nach Angebot mit Brot und Butter in Cocktailsauce mit Nudelsalat mit Weintrauben und Garnitur e
altserviert. mit verschiedenen Sorten Belag und Garnitur dazu Butter und Mischbrot 38
. . und Garnitur 2%
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