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Tagesgericht Makkaroni al Forno Buntes Hiihnerfrikassee Westfalische Dicke Bohnen Hahnchen-Hackbraten Frische Reibekuchen Schweineriickenbraten Gefiillte Hackfleischrolle z § % z
. Hackfleischsauce mit jungen Erbsen, Mohren, mit Mettwurst in Sauce mit leckerem Apfelmus in Bratensauce in Rahmsauce Bcse

herzhaft & beliebt dazu Kasemakkaroni Spargel und Champignons und Salzkartoffeln e fstics: @amiiiee mit zartem Blumenkohl mit herzhaftem Riibengemiise §5E3
dazu Reis und Reis und Salzkartoffeln und Nudeln <sZ2=
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Diabetikerkost Gefliigelsteaks Frischer Markteintopf Gefliigelboulette Réuberfleisch Gebackener Fleischkase Linseneintopf Putengeschnetzeltes 5488
b rtkontrolliert in feiner Sauce mit Gefligel-Wiener in Sauce vom Schwein auf Spinat mit Gefliigelwiener mit Brokkoli 2845
rennwg 0_':' _m e mit Mischgemiise mit zartem Kohlrabi mit pikantem Balkangemiise und Kartoffelptiree und Langkornreis 28=8
wahlweise piiriert und Langkornreis und Reis und Spirellis E=d¢
2585
[ 350k [04gF [ 0920 [ 135A] [ 292k [1,09F [ 0620 [ 095A | [ 3374 [03gF [ 1,720 | 1,454 | [ 387k [01gF [ 1,720 ] 225A ] ALG, | 441k [259F [ 1420 [135A ] [ 349 [ 1.09F [ 0620 [ 0,95A | [ 260k [0.1gF 082U [ 085A ] TaEE
‘ g A | 09F [138KH| 46EW | 6.3 BE G| pie | 33F [75KH [ 24w | 3.7BE G ACGH o er T1aakn] 386w | 6.4 BE S || | 15F [136KH[58EW | 6.1 BE 5| 143 [ 57F [89KH [a0Ew | 3.6 BE G| ik | 30F [94KH [39Ew | 45 BE G| mal | 04F [11.9KkH]22EW | BaLE 52538
225¢
Bunte vle“a't Wirsingroulade Hausmacher Art Schweinebraten Seelachsfilet Herzhafte Leberknodel Saftiges Schweinegulasch Vegetarischer Gemiisebratling Kasemakkaroni $2£3
Rund die Wel in Specksauce in deftiger Sauce in fruchtiger Tomatensauce auf Sauerkraut mit Erbsen-und Maisgemiise auf Karottensauce mit Tomaten-Basilikumsauce gE22
und um die Welt. dazu Kartoffeln mit feinem Bohnengemiise dazu Nudeln dazu Kartoffelpliree dazu Vollkorn-Spiralnudeln mit Erbsenpiiree Sizz
dazu Salzkartoffeln k|
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Gaumenfreude Fleischpfanne Hubertus Schweineschnitzel Rinderzwiebelbraten Menii- Hahnchenfiletstreifen Paniertes Seelachsfilet Hahnchensteaks Gefiillte Rinderroulade Menii- EZLE
" . mit Rotkohl in Paprikasauce in Sauce Aufpreis in Pilzrahmsauce in milder Senfsauce mit Barbecuesauce, Reis nach Hausfrauen Art Aufpreis % § T
fiir Feinschmecker. und KartoffelklBe mit Kréuterkartoffeln mit Rotkohl +1,70 € dazu Spétzle mit Karotten und Reis und Krautsalat in Sauce mit Rotkohl +2,70 € £335
dazu Krautsalat und Rostiecken und Salzkartoffeln £25¢
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Vegetarisch Klassisches Eieromelette Gemiise-Kottbullar Vegetarische Currywurst Chilli sin Carne Champignonscreme : ég g §
b mit feinem Rahmspinat mit Kaselauchsauce mit Naturreis vegetarisches Chilli mit kleinen Bandnudeln seit 1989 @ 030 456 08] o SEEE
Fleischlos lecker. und Salzkartoffeln und Bulgur und Zucchinisalat mit Reis \E: - 585
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Elntopf & Pasta Kraftiger Rindfleischsuppentopf Rigatoni al Arrabiata Leckerer Mohreneintopf Bunte Nudeln Spitzkohlgemiise . . :§§§§
Einfach : mit reichlich frischem Gemiise mit Oliven und Paprika mit frischen Gartenkrautern mit Brokkoli-Gemisesauce mit Rinderboulette Meniipreise . 66”/ Sw C&/@ 248
Infach gut! in pikanter Tomatensauce und Gefliigelballchen ! S ‘oo : i85
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sa|at & co Boulette mit Tomate und Kase Bunter Salatmix Obstsalat Gourmet ‘ Frischer Salatteller Obstsalat Gourmet leckeres Dessert! i ‘ 283
kal . mit Kartoffelsalat mit Bratenstreifen Apfel, Traube, Honigmelone, mit Thunfisch und Zwiebelringen Apfel, Traube, Honigmelone, £ :é—’
alt serviert. und Salatgarnitur dazu Senf-Dill-Dressing Cantaloupemelone, Kiwi, dazu pikantes Haus-Dressing Cantaloupemelone, Kiwi, g£28=
Ananas, Orange Ananas, Orange s . . . 4832
Nur im Einweg g »orang Die Diabetikerkost liefern wir 554
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SiiRer Schmaus Milchreis Feiner GrieBbrei Eierpfannkuchen Quarkkeulchen Feiner Milchreis Bergische Waffel Eierpfannkuchen ¥ EE’
hi ¢ | mit Erdbeer-Rhabarberkompott mit roter Griitze mit Apfelkompott mit Rosinen mit Zimtzucker mit heiBen Kirschen mit gebratenem Apfel s82
Schlemmerfreude! in Vanillesauce und Apfelkompott und Vanillesauce g4
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Zum Aben d Kalter Schweinebraten Schnittchenteller Feine Siilze Gebratene Hahnchenkeule Brathering (mit Graten) Feiner Fleischsalat Rheinische Art Kasseler Braten g
) mit Kartoffelsalat fertig belegte Schnittchen mit Remouladensauce, mit Nudelsalat mit Zwiebeln, mit Garnitur mit Remouladensauce, . %
kalt serviert. mit Wurst und Kase Garnitur und Brot Speckkartoffelsalat und Brot Nudelsalat z :;;»
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