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Tagesgericht Gebackener Leberkése Putenpfanne Currywurstpfanne Fischboulette Frische Reibekuchen Herzhaftes Saftgulasch Thiiringer Bratwurst 3 § £3
. auf Sauerkraut mit Gemiise mit frischen Zwiebeln mit Ratatouille mit leckerem Apfelmus vom Schwein in Sauce Ecse

herzhaft & beliebt mit Kartoffelpiiree in Sauce und Paprikakartoffeln und Kartoffelpiiree mit Nudeln mit Wirsinggemiise SEEs
dazu Reis und Mischsalat und Kartoffeln <322
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Diabetikerkost Rinderbraten Grobe Bratwurst Gefliigel-Hackbraten Belgischer Gemiiseeintopf Rinderboulette Holsteiner Kartoffelsuppe Zarte Hahnchenbrust EE% g
. in Bratenjus in Bratenjus in wiirziger Sauce mit Gefliigelwiener in Sauce mit Krautern der Provence mit Wursteinlage in feiner Sauce LE8T
brennwertkontrolliert mit zartem Bohnengemiise mit Apfelrotkohl mit Mischgemiise dazu Karottenscheiben dazu Fingermohren 5853
wahlweise piiriert und Salzkartoffeln und Kartoffeln und Nudeln und Langkornreis und Langkornreis E=ds
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Bunte Vielfalt Hahnchenschnitzel Schweinegulasch Vollkorn-Spaghetti Tonno Chicken-Nuggets Deftige Kohlroulade Curry-Spinat-Pfanne Nudeln 3223
Rund die Wel mit Paprikagemise in pikanter Champignon-Rahm-Sauce Nudeln in Tomaten-Thunfischsauce mit Ketchupsauce, in Speck-Zwiebel-Sauce mit Linsen, in Spinat-Kase-Sauce §§ E
und um die Welt. und Butterreis dazu Spirellis dazu Méhrensalat Reis und Krautsalat mit Kartoffelpiiree dazu Sesamkartoffeln S22
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Gaumenfreude Schweizer Sahnegeschnetzeltes Zartes Hahnchenbrustfilet Florentiner Art Rindersauerbraten Menii- Gefiillte Rinderroulade Menii- Matjesfilet Sauerkrautplatte Menii- Schweinesteak mit Grillgemiise Menii- EZLE
" . mit kleinen Mohren auf Kasesauce in delikater Sauce Aufpreis Hausfrauen Art (mit Speck, ~ Aufpreis in Krautermarinade, mit Kasseler, Bratwiirstchen ~ Aufpreis in Tomatensauce Aufpreis 3 2%
fiir Feinschmecker. und Sptzle mit Blattspinat dazu Rotkohl +1,70 € Gurke, und Zwiebeln gefiill) + 2,70 € dazu Speckbdhnchen und Wienerle auf mildem ~ + 1,90 € dazu Rosmarinkartoffeln ~ + 1,00 € £335
und Nudeln und Kartoffelknodel in typischer SoBe, dazu und Salzkartoffeln Sauerkraut, dazu Kartoffelpiiree mit Schale aus dem Ofen £25¢
Leipziger Allerlei und Salzkartoffeln mit Speck und Zwiebeln s
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Vegetarisch Spaghetti Funghi Mini-Friihlingsrollen Riihrei Gediinstetes Gemiise Tortellini Vegetarische Art : ég g §
b Italiensche Nudeln in Pilzsauce mit chinesischem Gemdise mit Rahmspinat mit Sauce Hollandische Art in fruchtiger Tomatensauce seit 1989 @ 030 456 08] o st %E
Fleischlos lecker. und Olivendl und feinem Wildreis und Kartoffeln dazu Pasta \E: - £58%
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Eintopf & Past Maohrengemiise Hausfrauenart Griinkohleintopf Chilli Con Carne Bulgurpfanne Eintopf $3E%
op asta ohre _ « _ ulgurpfanne ; _ f3a:
. : mit Fleischer-Boulette mit Kasselerwiirfel mit roten Bohnen mit Hirtenkasewiirfel von frischem Kohlrabi Meniipreise g2¢
Einfach gut! und kdrnigem Reis und mediterranem Gemiise mit gebratenen Fleischkl6Bchen . . Li5¢
M@ in Tomatensauce .all inclusive”: 3,58
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selbstverstdndlich ein §53%
sa|at & co Paniertes Schweineschnitzel Chefsalat Obstsalat Gourmet é Hirten-Kase Obstsalat Gourmet leckeres Dessert! ' 2293
kal . mit Kartoffelsalat mit Schinken, Kése und Ei, Apfel, Traube, Honigmelone, mit Tomate, Lauchstreifen, Apfel, Traube, Honigmelone, f ! £ fé—’
alt serviert. und Senf dazu Cocktail-Dressing Cantaloupemelone, Kiwi, Zwiebeln und schwarzen Oliven, Cantaloupemelone, Kiwi, 252
_ . Ananas, Orange dazu Honig-Senf-Dressing Ananas, Orange s . . . 4832
Nur im Einweg Die D|ab.et|kerkostllef.(‘er.n wir FEE
erhltlich AR : i wahlweise auch als piirierte Kost. — as2
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suser SChmaus Milchreis Germknadel Griesflammeri SahnegrieBbrei Eierpfannkuchen Milchreis HeiBer Apfelstrudel ¥ EE’
hi ‘ | mit heiBen Kirschen mit Vanillesauce Baden Baden mit FruchtsoBe mit Waldfrlichten gefiillt mit Heidelbeeren mit roter Griitze mit Vanillesauce s82
Schlemmerfreude! dazu Vanillesauce g4
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Zum Abend Herzhafter Rindfleischsalat Gyrosbraten Eiersalat Sandwichteller - Fischplatte Gebratene Fleischballchen Kaseplatte Winzer Art E
kal . mit Brot und Butter mit Zaziki mit Obstgarnitur leckere Sandwiches (Toast belegt) nach Angebot in Cocktailsauce mit Weintrauben und Garnitur e
altserviert. und Krautsalat und WeiBbrot mit verschiedenen Sorten Belag mit Brot und Butter mit Nudelsalat dazu Butter iE
Nur im Einweg und Garnitur und Garnitur und Mischbrot 2%
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